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Massstab

1 : 10

Blatt A2

S.     /1 2 
Für diese Zeichnung behalten 
wir uns alle Rechte vor

Einheit der eingetragenen Masse
wenn nicht anders angegeben: mm

Alter Dollhofweg 16,
GMBH D-88499 Heiligkreuztal

Technische Änderungen und Irrtrümer sowie 
Änderungen im Erscheinungsbild vorbehalten!

1020.1000
Änderungsstand

5.0
Zeichnungsnummer

1-flüglig

Verfügbare Abschneidemessereinheiten:
2-flüglig

4-flüglig
Penne

flach 1-flüglig

flach 2-flüglig
flach 3-flüglig

flach 4-flüglig

P-20-T-G EU-Version
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809,5
1038,5Tiefe bei normaler Produktion = 1068,5Tiefe bei Penne Produktion = 

1091Tiefe mit ausgefahrener Nudelhordenablage = 
95

6,
1

622,5Breite mit Nudelhorde = 
677,6Breite bei weggeklappter Abschneideeinheit = 

13
19

Lenkrollen sind drehbar gelagert und können, 
je nach Ausrichtung, ca. 75 mm in jede Richtung 
ausschwenken!

Aktive / Passive Wasserkühlung
in Gehäuse integrierbar

40
0

600

57
69

Nudelhorde:

Not-Aus - Taster

7" Touchpanel

Nudelhorde

Vorderansicht
(Mischerabdeckung 

aufgeklappt
Abschneideeinheit 

weggeklappt)

Seitenansicht Rechts
(Abschneiderstellung normale Produktion) Seitenansicht Links

(Abschneiderstellung Penne Produktion)

Lüfter für die 
Antrocknung 

der Pasta

12
95

523

Sicherheitsendschalter
mit Scharnierfunktion

120

390,4

Abschneideeinheit

12
5

125

354

4,5

64

63
584,5

Draufsicht
(Mit Flachteig-Aufrollgerät,

Mischerabdeckung u. Schaltschrank aufgeklappt,
Abschneideeinheit weggeklappt)
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Optionale passive 
Wasserkühlung mit 

Ausgleichsbehälter + 
Umwälzpumpe

Optionale aktive Wasserkühlung mit
Kühlaggregat und Förderpumpe (empfohlen)

Flachteig-Aufroll-
gerät (optional) für
das automatische 
Aufrollen von 
Flachteig für die
Weiterverarbeitung
zu z.B. Ravioli

Nudelhorden-
auflagen

können eingefahren
werden

4,5 517

585,5

304

917,5Maximale Breite = 

35
0

680


